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AVVISO
ALLE CLASSI QUARTE

Indirizzo Enogastronomia
Indirizzo Sala e Vendita

Sede da Vinci

OGGETTO: Incontro lo chef Antonio Andaloro

Lunedì 12 dicembre 2022 dalle ore 09:30 in aula magna le classi  quarte degli

indirizzi Enogastronomia e Sala e Vendita incontreranno lo chef Antonio Andaloro. 

Dall'amore e dalla  passione  per  la  cucina nasce  Chef  Anthony,  Chef  oggi  non

vedente. Grazie alla sua creatività riesce ad elaborare ricette particolari ed esclusive.

Grazie al suo sviluppato olfatto e alla sua tanta pazienza, riesce a creare piatti squisiti

e  deliziosi  per  il  palato,  nonostante  la  sua  disabilità  visiva.

La Missione di Chef Anthony è far capire a tutte le persone, anche se non vedente, che

si può svolgere qualsiasi mestiere anche se può sembrare impossibile. Si può creare,

si può stupire, si può dimostrare che con l'ausilio degli altri quattro sensi, quali udito,

palato,  gusto  e  olfatto,  molto  più  sviluppati  in  tutti  i  non  vedenti,  si  può  creare

qualcosa di unico lo stesso.

Oltre  il  buio  ci  siamo  noi,  i  non  vedenti,  e  vediamo  con  altri  occhi...

“Come dimostrato  da  grandi  artisti  come Andrea  Bocelli,  Aleandro  Baldi,  Annalisa

Minetti, e Felice Tagliaferri, mio carissimo amico e famoso scultore non vedente, tutto

è  possibile,  basta  volerlo  fortemente.”  (Antonio  Andaloro,

(https://lnx.spaghettitaliani.com/BlogCAdC.php?SL=chefantony)

L’Aquila, 09 dicembre 2022                                       La Dirigente Scolastica 
                                                                  Prof.ssa Elisabetta Di Stefano
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